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Hinter jedem groRen Mann steht eine starke Frau.

Das trifft genauso auf den Weinbau zu.
Philipp Braun, p.braun@nachrichten.at

Verliebf in Wein:
Die Oberosterreicherinnen

Drei Frauen spielen im Weinbau eine entscheidende Rolle

er oberosterreichische
Weinbau lost sich mitt-
lerweile aus der Anony-

mitédt und startet zum Hohen-
flug. Auch immer mehr Frauen

Bernadette
Altenburger

Wein ist und war in der Familie
Pesendorfer aus Neukirchen bei
Altmiinster immer ein grol3es
Thema. ,,Meine Eltern sind sehr
weinaffin, unsere Urlaube fiihr-
ten uns meistens in Weingegen-
den. Das weckte schon damals
meine Neugierde und ich wollte
dem auf den Grund gehen, wieso
man sich mit Wein stundenlang
beschaftigt”, sagt Bernadette
Altenburger. Sie absolvierte die
Sommelierausbildung und eig-
nete sich neben dem Publizistik-
Studium Praxiswissen beim
Wein an. Als Markus Altenburger
jemanden fiir die Lese suchte,
funkte es. Seit 2011 ist Berna-
dette im Joiser Betrieb. 2012
wurde bereits das erste Projekt
RoSée Connection” erfolgreich
und gemeinsam gestartet.
www.markus.altenburger.com
www.rosee-connection.at

beweisen, dass sie ein Gespir

fiir guten Wein besitzen.

Die Kombination aus beidem
verspricht demnach Erfolg. Be-
reits vor Jahren haben ein paar

Stiegelmar

Als Winzerin bezeichnet sich die

Steyrerin nicht unbedingt, aber

neben der Lese, der vielen Biro-
arbeit und als Mutter von drei er-

wachsenen Kindern ist Herta

Stiegelmar wesentlich fiir den
Erfolg des Weinguts Juris mit-
verantwortlich. ,Wenn du von
der Gastronomie kommst, bist
du einiges gewohnt”, sagt sie,

deren Familie das Gasthof Schoi-

ber in St. Ulrich bei Steyr fihrt.

,Wein war immer meine Leiden-
schaft, ich habe bei Messen mit-

geholfen und bin Sommeliere.”

Trotzdem absolvierte sie ein Kol-

leg fiir Bekleidungstechnik in

Wien. Die Ahnlichkeiten sind da.
,Esist beides Handwerk, welches
du beherrschen musst, um Leich-

tigkeit zu gewinnen. Du merkst,

welche Komplexitat und welcher

Feinschliff dahintersteckt.”
www.juris.at

Oberosterreicherinnen ihre Lie-
be im Wein gefunden, betreuen
mit ihren Mannern die Weingii-
ter und haben wesentlichen An-
teil an deren Triumph.

Carmen
Zillinger

Die Logopadin aus Alkoven ge-
nielt Most — ,,flir mich das per-
fekte Getrank auf der Alm" —
aber auch Wein steht hoch im
Kurs. ,,Im Sinne von einem ge-
nussorientierten Dasein habe ich
immer gerne Wein getrunken.”
Seit 2007 arbeitet sie im Wein-
viertler Betrieb mit. ,Ich bin gut
gelandet”, sagt die Oberdsterrei-
cherin, die neben der Erziehung
der drei Kinder Vollzeit im Wein-
gut beschaftigt und gelegentlich
im Weingarten anzutreffen ist.
Der viele Regen lasst die Pflanzen
sprieflen. Die Ernte wird voraus-
sichtlich Mitte September star-
ten. Zillingers Vorlieben bleiben
gleich. ,Ich liebe straffe und klar
strukturierte Weine, die fordernd
sind und viel vom Boden und der
Region zeigen, wo sie wachsen.”
www.radikal.bio
www.zillingerwein.at

GETRANK DER WOCHE

Leithaberg
Handwerk Welschriesling 2017
12,50 Euro

Was wurde schon Uber den
Welschriesling geschimpft. Zu
blass in der Farbe, zu diinn im

Geschmack, zu hoch in der
Saure soll er sein. In ungiinsti-
gen Lagen kann dies durchaus

zutreffen. Wenn sich jedoch

ein Winzer hingebungsvoll
um den Welschriesling be-
miiht und ihn aus dem Tal des

Geschmackslosen holt, ver-

dient das Bewunderung.
Leo Sommer aus Donnerskir-
chen ist so ein Weinmacher,
der es mit seinem Projekt
,Handwerk" versteht, aus un-
terschatzten Sorten kostliche
Weine zu produzieren. Unter-
stlitzung bekommt er dabei
von den kargen Schieferbo-
den des Leithagebirges, die
dem Wein die gewiinschte
Struktur verpassen. Der Wel-
schriesling wurde spontan auf
der Maische vergoren, mini-
mal geschwefelt, im grof3en

Holzfass fiir zwolf Monate
ausgebaut und unfiltriert ge-

flllt. Der Welsch gestaltet

sich trinkanimierend, unter-
legt von feiner Sdure, gepaart
mit Krauterwiirze und Birnen-
frucht. Entwickelt sich noch in
der geoffneten Flasche. Ideal

zu gebratenem Waller mit

Speck-Gnocchi.
www.weingut-sommer.at



